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Der Jahrgang 2016 wird als einer der aufsergewdhnlichsten in der Geschichte unserer
Kellerei in Erinnerung bleiben. Die Wetterbedingungen waren einfach ideal: ein regnerischer
Winter versorgte den Boden mit tippigen Wasserreserven, ein milder Friihling begiinstigte
eine homogene Bliite, ein warmer, aber nicht iibermaflig heifler Sommer erlaubte den
Trauben, langsam und komplett auszureifen. Das Ergebnis war eine qualitativ
hervorragende Lese von Trauben mit perfekter Ausgewogenheit.

Angespornt von Neugier und der Lust, dem  __— ol
Wunderbaren dieses Ergebnisses Geltung zu

verschaffen, haben wir uns auf ein neues

Experiment eingelassen.

Mit dem Bewusstsein fiir das besondere

Reifungspotenzial der Sorte Garganega INAMA
selektierten wir einige unserer besten Lagen auf
Foscarino mit der Absicht, diesem Wein
zusatzliche Aufmerksamkeit zu schenken und
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ihm eine langere Verfeinerung zu ermdglichen,
so dass er an weiterer Intensitdt gewinnen und
dabei Frische und Ausgewogenheit bewahren
konnte.

Wie eine antike Miinze mit einem Kopf auf

jeder Seite tiberdauerte er die Zeit und gewann

an weiterem Wert: dem der Geduld und des
Abwartens.

So entstand die Vintage Collection 2016:
als Ausdruck eines groflen Jahrgangs in

unseren besten Weinbergen.

Gesamterzeugung:
6.630 Flaschen und 298 Magnums
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Ursprungsbezeichnung

Soave Classico D.O.C.
Vintage: 2016

Weinberge und Terroir

Rebsorte: 100% Garganega
Reberziehungssystem: Veroneser Pergel
Héhenlage: 150 - 250 m 4.d.M.
Ausrichtung: Stid-Ost/Stid-West Boden:
Basaltlava (vulkanisch) Alter der
Weinberge: 20 - 70 Jahre

Rebflache: Selektion aus 20 Hektar

Weinlesezeit: vom 10. - 20. Oktober

Anbauzone: Selektion am Monte Foscarino

Wetterverlauf und Traubenreifung

2016 war ein grofler Jahrgang fiir den Soave Classico. Der Winter mit normalem
Niederschlag garantierte einen idealen Beginn des Austriebs und der verschiedenen
Vegetationsphasen. In den Friihlingsmonaten herrschte eine gute und hinsichtlich der
Temperaturen konstante Wetterlage vor. Im Juni zeigten sich leichte Probleme bei der
Bliite, die mit den Monaten Juli und August iiberwunden waren, deren gutes
Gleichgewicht zwischen mittleren Temperaturen und Niederschlag eine optimale
aromatische Reife ermoglichte. Auch die Temperaturschwankungen zwischen Tag und
Nacht trugen zur Bildung faszinierender floraler Diifte bei. Zwischen September und
Oktober war das Wetter trocken, so dass wir mit grofiter Sorgfalt die abschlieffenden

Reifungsphasen begleiten konnten.
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Weinbereitung und Ausbau

Enlightened Mafinahmen: sanfte Pressung, nur der Vorlaufmost wird behalten; Mazeration iiber einige

Stunden auf den Beerenschalen zur Extrahierung der Aromakomponenten.

Weinbereitung: wahrend der Mazeration charakterisiert die heimische Mikroflora den Most; ihr folgt
eine alkoholische Garung fiir etwa zwei Wochen in Barriques mit 2., 3. und 4. Belegung mit
Temperaturkontrolle. Es findet keine malolaktische Garung statt.

Ausbau und Verfeinerung: nach weiteren 6 Monaten, die der Wein in Barriques reift, lagert er 5 Jahre
in horizontalen Edelstahlbehaltern auf der Feinhefe. Die breite Kontaktflache , sur lie” bereichert
den Vintage Collection in seiner Aromabildung.

Abfiillung: Der Vintage Collection 2016 wurde im Mai 2022 auf die Flasche gefiillt und verfeinerte
vor seiner Prasentation mehr als 2 weitere Jahre

Verkostungsnotizen

Offnet sich mit Aromen getrockneter Zitronen, Apfel und Mischbliitenhonig; es folgen Aprikose
und Karamellaromen. Korperreich mit Honignote und leichter Creme Caramel, im Finale Birne
und Apfel. Frische Sdure mit cremiger Konsistenz.

James Suckling

Geschichte der Etikette

Die beiden urspriinglich von Inigo Jones gezeichneten Gesichter pragen seit jeher die Etikette des
Foscarino und versinnbildlichen den sakralen und den profanen Aspekt des Weins. In dieser

Version werden die beiden Kopfe zu zwei Miinzen, die den Wert der Zeit verkorpern.



