AZIENDA AGRICOLA

CAMPO DEL LAGO

Ein historischer Wein des Anbaugebietes: er wurde urspriinglich in den
60er Jahren vom Weingut Villa del Ferro erzeugt und 1979 bezeichnete der
grofartige Luigi Veronelli ihn als ,unfassbaren Wein, in seinem
esoterischen Zauber vergleichbar mit den besten Paulliacs“. Wir haben die
Weinberge 2012 erworben und widmen diesen Wein seinem Schopfer,
Alfredo Lazzarini.

Ursprungsbezeichnung
Colli Berici D.O.C. Merlot

Jahrgang
2017

Rebsorte
100% Merlot

Hohenlage
Von 150 bis 200 m t.d.M.

Ausrichtung
Stiden / Stid-Ost

Bodenbeschaffenheit
Roter Ton, Kalk maritimen Ursprungs

Reberziehungssystem
Guyot, Trentiner Pergel
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Weinbereitung und Ausbau

Die handgelesenen Trauben werden sanft entrappt, so dass die
Beerenschalen nicht beschiddigt werden. Es erfolgt eine 24-28stiindige
Maischung vor der alkoholischen Gérung, die sich anschlieftend tiber 23-28
Tage im Edelstahl bei einer kontrollierten Temperatur von maximal 28°C
vollzieht. Nach beendeter malolaktischer Géarung wird der Wein 12 Monate
in Barrique-Fissern ausgebaut, von denen 35% neu, 45% zum zweiten Mal
und 20% zum dritten Mal belegt sind. Nach einer viermonatigen Reife im
Betontank wird der ,Campo del Lago“ abgefiillt und er verfeinert noch
mindestens 12 Monate auf der Flasche, bevor er auf den Markt kommt

Verkostungsnotizen

Tiefrote Farbe. Eleganter Duft von Maulbeere, Gewiirznelke, Pinie und
Pflaume. Im Geschmack Waldbeeren mit Unterholz, Kakao und Kaffee im
Finale. Geschmeidig und rund, mit grofser Frische.

Geschichte der Etikette
Die Etikette zeigt das Detail eines Frieses einer klassizistischen Zeichnung:
»Der Jupitertempel“.



